Studené prredknmy:

50 g Sunkova rolka s pénou z modrého
syra, toast 65,-

100 g Mozzarella prokladana cerstvymi
rajCaty, toast 69,-

Teplé prredkrmy;

100 g Zeleny chrest zapeceny se Sunkou
a syrem, toast 72,-

50 g Kureci jatyrka na ledovém salate,
Toast 49,-

Palévky;

0,33 1 Cesne¢ka ,FLAMENDR* 32,-

(Sunka, syr, vejce, chlebové krutony)



Zeleznohorské speciality:

Hovézi maso;

150 g Steak z hovézi rosténé s restovanou

jarni cibulkou 165,-
150 g Steak z hoveézi rosténé se Sunkou a

vejcem 168,-
150 g ,,Samuraj“ z hovézi rosténé 162,-

(cibule, ¢esnek, feferonky, kecup, cibule)
Vepriové maso;

150 g Plnéna veprova kapsa z panenky 132,-

(Sunka, syr, ananas)

150 g Marinovany veprovy steak na zeleném
pepri 119,-

200 g Grilovana veprova krkovicka
se zelenymi fazolkami, Cesnekem
a anglickou slaninou 158,-



Kureci maso:

150 g Kureci steak se Sunkou, broskvi
a syrem 119,-

150 g Plnény kufreci méSec 132,-

(uzené, niva, zampiony, brusinky, smetana)

150 g Kureci steak se Sunkou a chrestem
zapecené syrem 124,-

150 g Kureci fezanka na kari s jablky 115,-

(jablka, pérek, cibule, kari, smetana)

Ryby:

150 g Pstruh na masle s mandlemi 80,-

150 g Pstruh smazeny s bylink. maslem 90,-

Doplatek pstruh 10 g 5,- K¢



Zeleznohorské speciality:

200 g Beefsteak v slaninové kosilce
se sazenym vejcem 199,-

200 g Beefsteak se zelenym chfestem
a vinnym sosem 209,-

200 g Masovy Spiz s pikantni omackou

a syrem (kufeci, veptové, kapie, niva) 169,-
100 g Tatarak + 2 topinky 130,-
Smazendjidla:
150 g Veprovy fizek, citron 72,-
150 g Kureci rizek, citron 82,-

120 g Smazeny syr, tatarska omacka 68,-
150 g Smazena niva, tatarska omacka 85,-

100 g Smazené zampiony, tatarska om. 84,-



Bezmasd jidla:

200 g Zeleninovy mix na masle
se sazenym vejcem

200 g DusSena brokolice se syrovou
omackou

200 g Fazolové lusky s restovanymi
Zampiony

Detskad jidla (mensi porce);

70 g Smaz. kureci fizek, hranolky, TO
70 g Smazeny syr, hranolky, TO

100 g Teéstoviny s kecupem, Sunkou,
syrem

Kombinace jidla a pfilohy je neménna!

75,-

109,-

84,-

65,-

69,-

65,-



Uvedena hmotnost vSech jidel je vzdy

v syrovém stavu.

V cené kazdého jidla je zapocitana zeleninova
obloha.

Poloviéni porce jidel nepfipravujeme.




Saldty:
300 g Recky zeleninovy salat

300 g Zeleninovy salat s grilovanym
kufecim masem

300 g Zeleninovy salat s kousky Sunky
a strouhanym syrem

300 g Zeleninovy salat s tunakem
a vafenym vejcem

200 g Okurkovy salat s farmarskym
Dresingem

64,-

88,-

82,-

69,-

48,-
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Wicleztie f[oy

Moucniky;

2 ks

2 ks

2 ks

2 ks

Palacinky s ¢okoladou, orisky
a Slehackou

Palacinky s jahodami a Slehackou

Palacinky s viSnémi, cokoladou
a Slehackou

Palacinky s michanym ovocem
a zmrzlinou

35,-

39,-

39,-

55,-
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Pohany:

Horké jahody s vanilkovou zmrzlinou
Visnovy pohar se zmrzlinou

Pohar se zmrzlinou, ovocem a likérem
Pohar ,,Orechové potésSeni®

Détsky pohar s medvidky

47,-
47, -
47, -
47,-

49,-



Prilohy;

150 g Vareny brambor

20,-

150 g Stouchané brambory s jarni cibulkou

a porkem
150 g Opékané brambory
150 g Opék. brambory s cibuli a slan.
150 g Smazené hranolky
150 g Smazené krokety
150 g Americké brambory
150 g Dusena ryze
4 ks Bramboracky
50 g Tatarska omacka
50 g Dabelska omacka
50 g Kecup

1 ks Rohlik
50 g Chleba

28,-
22,-
30,-
25,-

28,-

26,-
20,-

35,-



Vinny listek

Vina bila:

Miiller Thurgau
Veltlinské zelené

Ryzlink vlassky
Veltlinské zelené
Miiller Thurgau
Ryzlink rynsky
Tramin Cerveny

Sauvignon

2 dcl 24 -

2 dcl 24 -

0,71 140,-
0,71 140,-
0,71 150,-
0,71 150,-
0,71 150,-
0,751 150,-



I’—f

Vina éervena:

Frankovka
Svatovavrinecké
Lambrusco

Portské Royal Oporto
Frankovka
Svatovavrinecké

Rulandské modré

Modry Portugal
Cabernet Moravia

Waclezric Hlog)

2 dcl 26,-
2 dcl 26 -
2 dcl 36,-
1 dcl 56,-
0,71 150,-
0,71 150,-
0,71 180,-
0,751 150,-
0,751 300,-



Ndpojovy listek

Aperitivy:
Cinzano Bianco
Cinzano Rosso
Cinzano Extra Dry
Campari Bitter

Sekty:

Bohemia Demi sekt
Bohemia brut

Pivo:
Budweiser 12°
Budweiser 10°

1 dcl
1 dcl
1 dcl
1 dcl

0.3l
18.-
16 -

40,-
40,-

40, -
60.-

190,-
190,-

0,5l
26 -
22, -

’



Budweiser nealko
Parddl 10°

Nealkoholické ndpoje:

Pepsi, Mirinda, 7Up, Tonic

Schweppes dle nabidky
TOMA juice dle nabidky
Lipton ICE TEA

Natura jemné per.,neper.

Destildty a likéry:
BoZkov Tuzemsky
BoZkov Peprmint

Fernet

Fernet Citrus
Becherovka, Lemond
Magister

Slivovice HELOT 50%
Griotte

Vodka Jelzin dle nabidky

0,25l
0,25l
0,25l
0,21

0,33l

22,
24 -

’

24 -

26,-
19,-

4 cl
22 -

22,-
28,-
28,-
30,-
30,-
25,-
22,-

28, -



Vodka Amundsen dle nabidky

Vodka Puschkin Time Warp

Vodka Finlandia

Gin Beefeater
Tequila Arriba silver
Tequila Arriba gold
Tequila Sierra silver
Tequila Sierra gold
Bacardi

Malibu

Baileys

Napoleon 40%
Metaxa *****
MeTGXG % % %k Xk Xk kk

30,-

35,-
35,-
38,-
42 -
48, -
45 -
50,
40,-
38,-
45 -
35,-
40,-
60,-
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WhisKky:

Ballantines
Ballantines 12 y
Johnie Walker Red
Grant’s

Jameson

Chivas Regal
Tullamore Dew
Jack Daniels

50,
80,-
50,-
50,
50,
85,-
45 -
50,



Teplé ndpoje:

Kava turecka
Kdva Espresso
Cappuccino
Kava Latte
Kdva videriska
Kdva alZirska
Kava ledova
Kdva irska

Cokoldda &ernd
Cokoldda bild
Cokoldda ochucend
Caj dle nabidky

Horkad Griotka
Horké jablko

22.-
26,-
27 -
36,-
30,-
35,-
36,-
44 -
35,-
38,-
38,-
20,-
28,-
28,-



Grog
Svarené vino
Zapalovace
Zvyka&ky
Arasidy

Chipsy Lays

Mandle solené

L1

Wiclezric Hlog)

28, -
32,-

’

15,-
20,-
18,-
25,-

30,-



Pro Vas, Vase pratele a obchodni partnery
Jjsme schopni po predchozi domluvé pripravit
grilovand masa, pecené husy nebo kachny a
spoustu jinych pochutin na které si

vzpomenetelll

_NIC NENI NEMOZNE"




